ПЕРЕЧЕНЬ ТЕМ УЧЕБНЫХ ЗАНЯТИЙ

 по учебному предмету «Производственное обучение» для организации обучения посредством сетевого взаимодействия 

на базе центра компетенций учреждение образования «Гомельский государственный колледж кулинарии»

в 2026-2027 учебным году

	Специальность
	4-02-0721-02


	«Обслуживание и изготовление продукции в общественном питании»



	Квалификация
	4-02-0721-09-09

	«Повар» 3, 4 разряд


	№

п/п
	Тема
	Кол-во часов всего
	Содержание работы
	Кол-во уроков
	Кол-во часов

	1


	Приготовление дрожжевого теста и изделий из него
	6
	1. Булочка «с сыром»

	1
	6

	2
	Приготовление

мясных горячих блюд
	12
	2. Приготовление пельменей, запеченных в сметане 
(возможна вариативность отработки способов приготовления, по видам теста, цвету, форме п/ф, видам изделия: тортеллини, равиоли и др.)
3.   Приготовление «Лазаньи»
	1

1
	6

6

	3
	Приготовление теста и изделий из него
	12
	4. Маффин шоколадный 
5. Брауни с сливочным                       муссом 
	1

1
	6

6


